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Barquettes Slata Meschwia
Korbchen mit Peperonipiiré

Das Rezept ist flir 4 Personen berechnet.

Legende: TL = Teeltffel, EL = Essloffel, MSP = Messerspitze,
It = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)

1 griine Peperoni halbieren, entkernen und in Sticke schneiden, im
Backofen grillieren bis sie dunkel werden
1 Zwiebel
1 Knoblauchzehe beuides fein schneiden und in
etwas Olivendl andampfen
1 Tomate wirfeln und dazugeben
die Peperonistlicke dazugeben
100g Reibkase dazugeben
4 Ecken Schmelzkase dazugeben, etwa 10 - 15 Min kochen lassen und
mit dem Stabmixer plrieren, mit
Salz, Pfeffer
Kreuzkimmel abschmecken
etwas Zitronensaft
20 Teigféormchen Mlrbeteigkdrbchen oder Mini Pastetchen
nach Backanleitung backen und mit dem Peperoniplire
fallen
5 Oliven vierteln und als Garnitur ins Pliré stecken
Tipp kann auch mit roter Peperoni gemacht werden
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