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Schoko-Birnen-Plunder
Das Rezept ist flir 6 Personen
berechnet.

Legende: TL = Teeloffel, EL = Essloffel, MSP =
Messerspitze,

It = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)

Zubereitung

1 Gipfeli/Plunderteig von Leisi Teig in 6 Rechtecke schneiden und auf dem Papier
auf ein Backblech legen.

3 Branchli Branchli in Stlicke schneiden und auf dem Teig
verteilen

1 -2 Birnen Birnen halbieren, entkernen und in diinne Scheiben
Schneiden. Mit etwas Zitronensaft betraufeln und

Puderzucker Puderzucker bestreuen.
Teigecken Uber die Birnen legen und andrlcken.

1 Zitrone

20 Min. im vorgeheizten Ofen bei 180 Grad backen.

AuskUihlen lassen und mit Puderzucker bestreuen.



