Schokoladebirnen

Schokoladecréme:

5 dl Milch

2 Essl Zucker
2 Essl Maizena
1 Ei

alles in einer Pfanne mit dem Schwingbesen verriihren

100 g dunkle Toblerone

beigeben, dann unter Rihren bei mittlerer Hitze bis vors
Kochen bringen. Die Pfanne von der Platte ziehen, ca

2 Minuten weiterriihren, in eine Schiissel giessen,

sofort auskiihlen

Birnen:

4 dl Wasser
1 Essl Zitronensaft

75 g Zucker alles aufkochen

2 - 4 Birnen, geschdlt, halbiert

Kerngehduse entfernt

beigeben, zugedeckt knapp weichkdcheln, mehrmals

wenden. Birnen in der Fliussigkeit auskiihlen

1 dl Rahm, steif geschlagen zum Verzieren
Schokoladespéne zum Dariiberstreuen.

(Mit dem Sparschiler feine Streifen von einer

Schokoladenkante abschilen)



