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Balewza Haselnusspudding

Das Rezept ist flr 4 Personen berechnet.

Legende: TL = Teeldffel, EL = Essloffel, MSP = Messerspitze,
It = Liter, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)

250¢g Haselnlisse gemahlen  mit

150 g Zucker Zucker in einem Topf mischen
11t Milch dazugeben und kurz aufkochen
4 EL Maizena in

4 EL Milch auflésen und einrthren

unter rihren kochen lassen bis sich eine feste
Puddingmasse bildet
In Glaseer abfillen, abkihlen lassen und dekorieren

www.pot-au-feu.net



