Marroni-Cake

Legende: TL = Teeidffel, EL = Essidffel,
MSP = Messerspitze,

it = Liter, dl = Deziliter (1/10), d =
Centiliter (1/100)

Zutaten

90 gr. Butter

150 gr. Puderzucker

1 Beutel Vanilinzucker

3 Eier

200 gr. MarronipQrre

150 gr. Mandein gemahlen

Zubereitung Butter Puderzucker und Vanilin zusammen verriihren. Die Eier
einzeln dazugeben, weiterriithren bis die Masse hell ist. Das
MarronipGrre beifigen und gut verrihren. Zum Schluss die Mandeln
einrihren und die Teigmasse in die Cakeform filllen.
Backen bei ¥#® Grad/Heissluft 170 Gr.ca. 50 Min. auf der tiefsten
Stufe. Herausnehmen und ca. 10 Min. stehen lassen dann mit
Puderzucker bestreuen. Alternativ mit Schlagrahm servieren.
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